Neueroffnung

Elsterwerdaer Strafe 1
01558 Groffenthain

Tel. (035 22) 50 21 49
Fax (035 22) 5051 12

nach ladenumbau'

In den Betriebsjerien
(vorn 06.08.-25.08.2012)
wnd zwei weiteren Woclien wurde tnd wird noch bis zur
Neueriffrnung am 11. September 2012 der Laden der

Fleischerei Bernd Gawalsii auf der Elsterwerdaer Strafie umgebaut.

Der Verkauf erfolgt zur Zeit in einem Verkaufsmobil auf dem Parkplatz

der Fleischerel.
Umbau, warum?

Der bisherige Laden war 21 Jahre alt. Die letzte Modernisierung erfolgte
durch die Eltern Peter ¢ Gerda Gawalski gleich nach der Wende, im:
Sommer 1991, Durch gute Pflege ist die Ladeneinvichtung auf den 1. Blick
wohl noch in Ordnung. Aber bei genauerem Hinsehen und im tdglichen

Umgang damit wird die Abnutzung deutlich,

Besonders seit Eylﬁ.fﬁmqg_ des Rﬂf&ﬂ Huuses, in welchem der Fleischermei-
ster gegenitber der Fleischarei sefnen [mbiss und éine Pension betreibt,
wird die Thele im Loden nicht mehr optital geritzl. Die nicht mehr
bgndtiote rihisstheke steit lear witd wird aber jiir qekiihltes Sortimeit

s erfolel wr wine Madernisicrang in vieten Bereichen. Die sehafit
W, verbesserte Arbeiisbeding u—;v.ge-»-t ity das Personal, wiez B, ¢inen
\ewen rutschhemmienden Bodenbelag und Fufibodenheizung, einte newe
' Klimaanlage, mehr Killmbglichkeiten in neuen Kiihlausziigen hinter
der Theke und an den Aufschnittmaschinen, welche fllr weniger Wege bis
s KilhThaus sorgen. Dies und gin weiterer neu geschaffener Bedienplatz

er) kil seren Wartezeiten der Kunden dienen.

nft konnen sich die Kunden iiber cinen Bildschirm im Kunden-
n iiber Wochenangebote, Spezialitdten, Partyservice, Gleschenkideen,
Speiseplan w.v.m. informierens

sebol, wic z. | Kiise wnd evtl. frischen Fisch,

be uferdamn cnergiccffizienter wiel damit umweltschonender.

iterer B i Uiweltsehitz istdie installivrte Weirnie-

: . ol d,"fﬁ’.’t i TR 4,
eans dor Sbwdrme dee Kiltepiaschinen aes

— i — —

Besonders, fitr den Abschiuss eiriss. ifas,
welches die Lebensimittel wind das Ba gz_ild Tiygienis
dus Verkaufspersonal in Zuleunft nicht mehr da
Wiihrend die Verkaufetin die Ware noch verpac
bereits mit seinem Bor zum omaten
Bei der Bedienung st dl i
rungen anderet Fleischercien, welche da
ist bekannt, dass di meisten Kunden das Syste
schnelleren Bezahlvorgang nutzen und bege
Aufierdem hat das Personal so wnchr Zeit fir tﬁc }
betreuung. '

T T
atung und Kunden-

I
Nun freuen sich Fleischermeister Bernd Gawalski und seine Frau Sylvia
auf die Neweroffnung ihres Fleischereifachgeschiiftes in einem vollig neuen
Erscheinungsbild,
Sie danken ihren Kunden fiir die johrelange Treue und hoffen waiterhin
auf ilre Zuj friedernheit.
Tn der Eriffuungswochs halten sie neben tollan Angebotern eing
{berraschune (ab eingm Einkauf von 5. €) fitr Sie und die kleinen
sPaEn WErTER am Mitewoch, dem 12.09.2012
wieder die beliehien XX1-Kesselwilrste; it Bimer auf Sie.
Noch eine besondere Empfehlung des Meisters:
Seit ca. 1% Jahren stellt er Fertiggerichte im Glas her, welehe ohine
Kilhlung ca. 1 Jahr haltbar sind. Zum Sortiment zihlen Suppen,

Fonds, Wurstbriihe, Braten mit Sauce w.vm. Sie werden auch gern
als Geschenkidee, einzeln oder in Kérbchen verpackt, bestellt.

Fleischrippchen
Hackepeter
Jagdwurst
Wiener it Schildarm

—_




